


  Január:

Nový rok

De  vzniku Slovenskej republiky

Traja králi

Polro né vysved enie

Február:
Polro né prázdniny
De  sv. Valentína
Valentínska pošta na škole
Sú až o najkrajšiu valentínku
Sú až družstiev v slovnom
futbale
Jarné prázdniny
Prijíma ky deviatakov na OU



Moji milí!

Som Spojovní ek. Budem k Vám prichádza , aby
sme sa vzájomne potešili. Vy ma  potešíte, ke
nie o napíšete , nakreslíte a ja sa budem teši , že
všetci uvidia, akí ste šikovní. Za ínam k Vám
chodi  v zime. Ako vyzerám? Som niekto, kto má
tisíc tvárí. Vyzerám ako hlavolam, obrázok, i
vtip... Som Váš asopis – milé deti ky.
Možno Ti nejde matika, ale vieš krásne kresli .
Prines mi to, prosím! Diktáty a naozaj nebavia,
ale hlavolamy – to je nie o pre Teba. Tak sa zahraj
aj s nami. Každý z Vás v sebe skrýva nie o
jedine né, originálne. Prišla chví a, ke  máš šancu
nám všetkým to ukáza .
A hne  vyhlasujem sú až: Nakresli, ako asi vyzerá
Spojovní ek. Obrázok odovzdaj svojej  triednej

ite ke!

Redakcia









Na telesnej výchove:
Na telesnú výchovu je nastúpených
5 študentov a 2 študenti chýbajú.

Na matematike:
Pani u ite ka: Niektorým de om rozdám po ítadlá.
Táni ka: A ja nebudem ma  polí adlo?

Na vecnom u ive:
U: Aký máme úžitok z ove ky?
Ž: Blchy.
U: Nie blchy, ale vlnu. A o máme z vlny?
Ž: Vlna sa dá do polievky, do omá ky a do vane.

U: Ako sa volá samec kozy?
Ž: Samec kozy sa volá kozorožec.

Na výstave ovocia a zeleniny:
ite ka ukazuje na kôpor

a pýta sa, o to je.
Boženka: To je kapor.

Na vecnom u ive:
Ž: ím budem, ke  budem ve ká?
U: Mohla by si by  ošetrovate ka, sanitárka.
Ž: Fuj, ja by som nechcela operova !
Ja budem radšej vychovávate ka.



Tu si sám  hlavu lám

,,Ten, kto sa pýta, je hlupákom pä  minút, ten kto sa nepýta, ním zostane
po celý život.“

Zopakujme si mäkké spoluhlásky

Slová so spoluhláskami ž, š, , vyfarbite ervenou farbou, so spoluhláskami
, , ,  žltou farbou, so spoluhláskami c, j modrou farbou. Vznikne vám

jeden zo symbolov Ve kej noci.

balón betón búrka banán somár

motúz motor šofér súdok sever

melón bohá ko ík kuri rukáv

ká er cesta cesto cukor garáž

kolá koz a suk a gu ka vážka

ipka cifra archa celta rožok

esá akan žilka myška ižma

pagá valec labu cigán šofér

žabka ate ufák kame zubá

rú ka jazda jamka fajka ková

žalár guláš košík župan šatka

kuchár inky ma ka šiška chobot

hotel vagón kefka sokol mozog





Ivetka Kunová, B – Variant Denis Kudrík, B – Variant

Boženka Stojková, 2.A Marek Horváth, 1.A



UROB SI SÁM...

... ako všetci isto viete, blíži sa nám Valentín, tak trocha nie o
na sladko a od srdca...

                            Valentínský sladký dar ek...

Potrebuješ:  1 balík Tesco keksov
 (neplnených)
1 balí ek malých plnených napolitánok
1 malú plnenú trubi ku na komín
poleva ( ubovo ná)

Postup: Spodný keks natrieme trochou polevy, na
to priložíme 2 plnené napolitánkové keksy, opä
poleva  a  ½  keksu  -  ako  špic  strechy.  alší  keks
napílime, opatrne rozlomíme a vytvarujeme
strechu. Opä  s polevou zlepíme, treba by
trpezlivý a chví u drža  spolu a nakoniec komín.
To je všetko.
Zabali  pod a vlastnej fantázie..



Nie o pre deti: Minikolá iky (mafinky)

Potrebujeme (na 18 kusov):
4 vajcia, 250 g kryštálového cukru, 250 g hladkej múky, prášok do
pe iva,  1  dl  vody,  1  dl  oleja,  kakao,  formi ky  na  bábovky,   alebo
plech na mafiny.
Ako na to:
Celé vajcia vymiešame s kryštálovým cukrom dopenista. Postupne po troškách
pridávame múku zmiešanú s práškom do pe iva, vodu a olej. Celé vymiešame. Polovicu
cesta dáme do druhej misky, pridáme do nej kakao a z ahka premiešame.
Formi ky vymastíme olejom a vysypeme hrubou múkou. Obe cestá striedavo
nalievame do formi iek lyžicou (až asi 1 cm pod okraj) a dáme do rúry upiec . V rúre
pe ieme kolá iky 15 minút. Maminku alebo niekoho dospelého poprosíme, aby nám
ich vybral z rúry, aby sme sa nepopálili. Necháme ich asi 5 – 10 minút vychladnú , až
potom vyklopíme. Vychladnuté bábovky môžeme posypa  vanilkovým cukrom a
ozdobi  š aha kou.

S pomocou rodi ov : Ve kono né placky

Potrebujeme:
750  g  múky,  150  g  cukru,  štipku  soli,  vanilkový  cukor,  3  vajcia,  375  g
masla alebo margarínu,1 ž tok na ozdobu: 2bielky, 4 lyžice cukru;
džem, lentilky, cukrárenské perli ky, ... formi ka na vykrajovanie
v tvare vají ka.

Ako na to:
Múku,  so ,  cukor,  maslo  a  vají ka  spolu  dobre  zmiesime  a  vypracujeme  z  nich  cesto,
ktoré dáme na pol hodiny do chladni ky. Potom cesto rozva káme a vykrajujeme
z neho placky v tvare vají ok. Poukladáme ich na plech pokrytý papierom na pe enie a
potrieme rozš ahaným ž tkom. Pe ieme asi 15 minút v rúre rozohriaterj na 170
stup ov.  Medzitým  vymiešame  polevu  z  bielkov  a  cukru.  Musí  by  dobre  hustá  a
vložíme ju do zdobiaceho vrecka. Placky potrieme džemom a polevou na ne píšeme
písmenká, posypeme lentilkami alebo cukrovými perli kami.
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